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Claudia Cano 

Chef Banquetera 

 Whatsapp +56 994421367 

Asado y Cóctel Premium 

▪ APERITIVOS (Cocktail)  

▪ Espumante (Brindis), Pisco Sour, Mango Sour 

 Bebidas Andina, Normales, Cero, Light, Agua Mineral, Pulpa de Jugo de Frutilla y 

Piña. 

                                          BOCADOS 8 p/p Bocaditos 

• 2 Empanaditas Surtidas Horno (Champiñón, pino, queso hoja, aceituna, espinaca, 

napolitana y/o pollo) 

• 2 Canapés (Tomatito baby, Aceituna rellena, champiñón) 

• 2 Mini Sopaipillas (Pebre) 

• 2 brochetas de Pollo 

     A LA MESA 

• Vino Reserva Misiones de Rengo, Sta. Enma, Medalla Real o similar.) 

• 2 botellas por mesas. 

• Pan Cóctel 

▪ Pebre.                                                                   

BEBESTIBLES  

▪ Consumo libre durante la comida: Agua Natural saborizados con naranja, limón 

y/o pepino, Jugos Pulpa (Frutilla y Piña). 

                                                     



  CARNES 350 Grs. p/p   Tipo Buffet o a la Mesa 

• Lomo Vetado 150 grs. 

• Pulpa Cerdo 100 grs. 

• Filetillo de pollo 100 grs. 

• Chorizos Parrilleros 50 grs.  

▪ MESÓN DE ENSALADAS Buffet Salad Bar: 

• Papas con Mayo y Cilantro 

• Tomate a la chilena 

• Choclo, Pimentón Ciboulette 

• Lechuga, pepino y Espinaca. 

▪ MESON DE POSTRES 2p/p 

• Variedades: Chescake de Maracuyá, Tiramisú, Panacota de Frambuesa, Pie de limón, 

Suspiro Limeño, Copas de frutas de temporada. 

• BAR ABIERTO 

• PISCO SOUR 

• MARACUYA SOUR 

• CHARDONAY SOUR 

• RON BACARDI (CARTA ORO O AÑEJADO) 

• PISCO MISTRAL 35° 

• VODKA STOLISNAYA 

• BEBIDAS (COCA COLA NORMAL, COCA COLA CERO, SPRITE, NORDIC) 

• AGUA MINERAL SIN GAS 

• JUGOS (NARANJA, PIÑA FRUTILLA) 

• AGUA TONICA 

• HIELO 

                                              AGUAS CALIENTES 

                                                Mesa de Café, Té y Aguas de hierbas 

Incluye 

• Personal especializado: jefe de Garzón, Garzones(as) (1 cada 10 personas) / 

• 1 coordinador presente todo el evento /Chef Asador /ayudantes de cocina. 

• Cristalería: Vajilla / cuchillería completa  

• Arreglos de flores Naturales: Centros de Mesa, Flores para mesas de apoyo, Flores 

para mesón de Buffet (arreglos grandes y medianos)  



• Mantelería Blanca o Negra, caminos de color a elección, Sillas, lazos y Fundas o Sillas 

Chavari Blancas  

•  

• Mesas de apoyo para coctel y Mesas de Cena. 

 

 

Valor del Servicio:   40.900 + IVA p/p(Sobre 100 Personas) 

**Menos personas consultar 

 El Iva se aplica en caso de requerir factura o boleta 

 (No Incluye Salón)                     

Formas de reserva:  30 % a la firma de contrato simple o Notarial y 70 % 05 días hábiles 

antes del evento. 
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